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Rezept und Mahlzeitenzubereitung:

KERNIGE WAFFELN

M
Arbeitsplatz vorberejten
ANZAHL DER KINDER; Kleingruppen
DAUER: 60 Minuten
MATERIAL: Rihrschiissel, Schnee-

besen, Essloffel, Teel6ffel, Kiichen-
waage, Waffeleisen

ZUTATEN FUR 20 WAFFELN: Siehe Box
LERNERFAHRUNGEN: Vorstellung
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